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STARTERS

DESSERT

SUPPER

check out the hifi tex mex bbq and whiskey bar just up the stairs at the no.9 lounge

and visit planet wine, next door. open any bottle from the shop at your table for $10

SELECT ONE
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COURSE BELOW

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SELECT ONE

FROM EACH

COURSE BELOW

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

chef marvin rivera · general manager aileen contreras
· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
hours | menus | events | and more @eveningstarcafe.net
· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
be sure to follow us on instagram - @eveningstarva
· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
visit our excellent wine shop  next door | planet wine
· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·  
*consuming raw or undercooked meats, poultry,
· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
seafood, shellfish or eggs may increase your
· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
risk of foodborne illness
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SMOKED PIMENTO CHEESE
red onion preserves, cornichons, 

ritz crackers

BRUSSELS
smoked dijonaise, labne,

honey granola

SMOKED WINGS
valentina butter,

blue cheese

FINGERLING SWEET POTATOES
toum, chimichurri,

beet molasses, mint

WEDGE SALAD
iceberg, applewood bacon,

tomato, gorgonzola, ranch

ROASTED WILD MUSHROOM SOUP
porcini oil & thyme

CAESAR SAL AD
romaine, grana, garlic croutons

GREEN SALAD
yuzu-truffle vinaigrette,

radish, baby carrots

SMASH BURGER + FRIES
american cheese, iceberg, pickles, 

secret sauce, beef fat fries

SOUTHERN FRIED CATFISH
scallion/lemongrass congee, 

tomato relish

ROAST CHICKEN BREAST 
acorn squash, brown butter 

dumplings, truffle jus

WILD MUSHROOM RAGOUT 
crispy potatoes, herb butter, 

parmesan

PORKSTRAMI’D  PORK BELLY  
apple potato veloute,

mustard jus

BLACKENED SALMON  
cheesy grits, creole

butter sauce

COUNTRY FRIED STEAK
ranched potatoes, string 

beans, sawmill gravy

JAMBALAYA RISOT TO
smoked chicken, kielbasa, & 

chicken cracklins'

FLOURLESS CHOCOLATE TORTE
whipped cream & blueberry coulis

CARROT CAKE
buttercream frosting

VANILLA PUDDIN G
 whipped cream & cherry



COCKTAILS

CRAFT DRAFTS

pop any bottle purchased 

from planet wine (next door)
for only 10 bucks!

ZERO PROOF
ICED TEA / SWING’S NRG BLEND ICED OR HOT COFFEE (10 MINS BREW TIME)
COKE / DIET COKE / SPRITE / GINGER ALE / GINGER BEER / IBC ROOT BEER BOTTLE
SIERRA NEVADA TRAIL PASS IPA AMERICAN IPA, 0.5%, CA, 12 OZ. CAN
ATHLETIC CERVEZA ATHLETICA MEXICAN PALE LAGER, 0.5%, CT, 12 OZ. CAN

3
3
6
6

beverage director greg engert   wine director erin dudley 

eveningstarcafe.net /  follow along @eveningstarva    

GOOD WINE
SPARKLING ........................................................
CAN XA PINOT NOIR, SPAIN, NV  11 / 44

SORELLE BRONCA PROSECCO VALVOBBEIDINE PROSECCO, GLERA, VENETO, 2023 15 /60

THIBAUT JANISSON FIZZ  CHARDONNAY, VIRGINIA, NV  63

WHITE .................................................................
GORRO LOUREIRO, VINHO VERDE, PORTUGAL, 2022  14 / 56

J. HOFSTÄTTER PINOT GRIGIO, ALTO ADIGE, ITALY, 2021  13 / 52

SELBACH RIESLING, GERMANY, 2022  12 / 48

MURDOCH HILL SAUVIGNON BLANC, ADELAIDE AUS , 2024  14 / 56

FOSSIL POINT CHARDONNAY, EDNA VALLEY, CALIFORNIA, 2021  13 / 52

MOSBACH GEWUZTRAMINER, ALSACE, FRANCE, 2017  65

ROSÉ .................................................................
SAINTE-ANNE  GRENACHE ROSÉ, LANGUEDOC, FRANCE,  2022  12 / 48

TROUPIS “HOOF & LUR” MOSCHOFILERO, PELOPONESSE, GREECE, 2023  14 / 56

CUNE RIOJA ROSADO TEMPRANILLO, RIOJA, SPAIN, 2019  40

RED ...................................................................
SCENIC VALLEY FARMS PINOT NOIR, OREGON, 2022  13 / 52

WILLIAM DOWNIE “CATHEDRAL” PINOT NOIR, VICTORIA, AUSTRALIA, 2023 18 / 72

GARNACHA-GULP, HABLO RED  CASTILLA LA MANCHA, SPAIN, 2023  12 / 48

CHÂTEAU COMBEL-LA-SERRE MALBEC, CAHORS, FRANCE, 2022  14 / 56

DIAMONDS IN SPACE CABERNET SAUVIGNON, CALIFORNIA, 2022  16 / 64

CAROL SHELTON WILD THING OLD VINE ZINFANDEL, CA, 2021  15 / 60

ESCHOL CABERNET SAUVIGNON, NAPA VALLEY, CALIFORNIA, 2018  56

POPULIS REVERESEÉ RED MENDOCINO, CALIFORNIA, 2019  56

TWO PADDOCKS ESTATE PINOT NOIR NEW ZEALAND, 2018  110

CA’VIOLA BAROLO CLASSICO NEBBIOLO, PIEDMONT, ITALY, 2015  125

CRISP taster/full ...........................................
OXBOW LUPPOLO  ITALIAN PILSNER, ME, 5%, 13 OZ                                                             3.5/7
NOTCH THE MULE  PALE LAGER W/ CORN, 4.2%, MA, 16 OZ                                                     3/8
BLUEJCKET EL HONCHO  MEXICAN LAGER  ( HIFI BBQ COLLAB), 4.5%, DC, 16 OZ                        3/7

HOP taster/full .............................................
LAWSONS LITTLE SIP  AMERICAN IPA W/ CITRA,  ME, 6.2%, 16 OZ                                                        3/8
FAIR STATE STRATA  HAZY IPA W/ STRATA, 6.1%, MN, 16 OZ                                                                     3/8
BLUEJACKET THE AVE  HAZY IPA W/ MOSAIC (EVENING STAR COLLAB.), DC, 7%, 16 OZ                            3/8
MESSOREM CANAL FATAL  HAZY IPA W/ CITRA, 6%, CAN, 13 OZ.                                                           6/12
BELLEFLOWER RANUNCULUS  HAZY IPA W/ GALAXY & BRU-1, ME, 6.5%, 16 OZ.                                    4/ 10
GRIMM WAVETABLE  HAZY IPA W/ CITRA, STRATA & MOSAIC, NY, 6.7%, 16 OZ.                                     4/ 10

MALT taster/full.............................................. 
COMMONWEALTH NORTHUMBRIA  ENGLISH BROWN ALE,VA, 5%,16OZ.                                    3/7 
PORT CITY PIZZA NIGHT CZECH AMBER LAGER, VA, 4.8%, 16 OZ.                                           3/7

ROAST taster/full...........................................
CELLARMAKER MIDNIGHT SEA  BBA IMPERIAL STOUT, CA, 14%, 13 OZ.                                 6/12     
GUINESS DRAUGHT• DRY STOUT (NITRO POUR), 4.2%, IRL, 20 OZ                                            4/9
GREAT LAKES EDMUND FITZGERALD  PORTER, 6%, OH, 16 OZ.                                                3/7

TART & FUNKY taster/fulL...............................
DREKKER SMOL: BLUE RAZZ FRUITED SOUR ALE W/MIXED BERRIES,ND 5.8%,13OZ                 4.5/9
JAPAS FUJI  FRUITED SOUR ALE W/ APPLES, 5.5%, BRA, 13 OZ.                                               5/10
ALLAGASH WHITE  WITBIER, ME, 5.2%, 13 OZ.                                                                      3.5/7

FRUIT & SPICE taster/fulL...............................
DUPONT AVEC LES BON VOEUX • SAISON, BEL, 9.5%, 13 OZ.                                                                    6/1

CIDER taster/full...................................................................
ARTIFACT LONG WAY BACK  DRY CIDER, MA, 5.4%, 13 OZ.                                                     4.5/9

CANS/BOTTLES ................................................
PABST BLUE RIBBON • PALE LAGER, 4.8%, TX, 12 OZ. CAN 4
MILLER HIGH LIFE • PALE LAGER, 4.6%, WI, 12 OZ. BOTTLE 4

 

REDDER SHADE OF ORANGE cirrus vodka, cranberry clove shrub, triple sec, orange bitters

SO AUTUMNAL!roku gin, cider, maple, citrus, angostura

IN A PICKLE  IN  TIJUANA(*) tequila, cointreau, pickle brine, pico essence, lime, taki dust rim 

MEDITERRANEAN BEACH BUM don q cristal, cocchi rosa, amaro montenegro, peach bitters 

YOU'RE WITH ME, LEATHER mezcal, applejack, amaro sfumato, maple, bitters

THRIFTED KNIT SWEATER toasted barley-infused jim beam, spices, ramazotti, benedictine, bitters

SEVILLE ORANGE HOT CHOCOLATE tangerine peel-infused house hot cocoa, grand marnier

STAR SPRITZ choose your own base. aperol, elderflower, or limoncello contains 

allium and nightshade


